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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein Erlebnis!

-~ Nach Ihren Wiinschen liefern wir attraktive Platten, herzhafte Salate, rustikale Biifetts
mit professioneller Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf kann Geschirr,
Besteck, Glaser, Tischwésche, Dekoration usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie uns einfach!

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebensmittelinformations-

verordnung, die in unseren Menlis gekennzeichnet sind, haben eine

technologische Wirkung im Lebensmittel und sind bereits herstellungs-

bedingt durch unsere Lieferanten hinzugefiigt wurden.

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema ,Allergenen” ausei-

nander, um lhnen die rezeptorisch verwendeten Allergene mdglichst
transparent in unseren Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt
mit groBter Sorgfalt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch
nicht ausschlieBen, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei

der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminatio- |

nen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher kénnen Spuren von

Allergenen aus technologlsd1en Griinden nicht ausgesd1lossen werden.

- Hafer; ab5) -

- Sesam*; ) -

Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:

Enthaltene Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxi- |

dationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit

StiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungs- &

mittel; (8 - Natiirliche Aromen
Enthaltene Allergene: a1) - Weizen; a2) - Roggen; a3) - Gerste; ad)
Dinkel; a6) - Kamut oder Hybridstamme; b) - Krebstie-
re*; ¢) - Eier*; d) - Fisch*; e)-Erdniisse*; f) - Sojabohnen*; g) - Milch*;
h) - Schalenfriichte* h1) - Mandeln; h2) - Haselnlisse; h3) - Walniisse;
h4) - Cashewniisse; h5) - Pecanniisse; h6) - Paraniisse; h7) - Pistazien;
h8) - Macadamia- oder Queenslandniisse; i) - Sellerie*; j) - Senf*; k)
Schwefeldioxid & Sulfite; m) - Lupine*; n) - Weichtiere*
*oder Erzeugnisse

® - vegan (ohne Tierprodukte)

e

Vegetarisch
Mo - Fr 6,60 € *

S HIER FINDEN SIE UNSERE BESTELL-APP
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Kennen Sie schon unsere Web-Bestell-App?

Damit kénnen Sie tber das Smartphone oder Tablet lhre Bestellungen
vornehmen. Der Clou dabei ist: Sie installieren keine App aus dem Store.
Mit nur wenigen Klicks kénnen Sie unsere Web-Bestell-App wie eine
ganz gewdéhnliche App auf Ihrem Smartphone oder Tablet einrichten.

lhr Vorteil

Sie greifen schnell und mobil immer auf die aktuellste Version zu
und bendtigen keinen Speicherplatz durch die Installation einer
App aus dem Store.

Und so geht's

Rufen Sie unsere Web-Bestell-App auf lhrem Mobilgerat mit
Hilfe des Links oder des QR Codes auf und folgen Sie den
Anweisungen.

Smartphone/Tablets mit dem Betriebssystem 10S:
Offnen Sie im @-Safari-Browser die Seite bestellung-salzlandkueche.de/mobil.
Wahlen Sie das Menii "Teilen" und dort die Funktion "Zum Home- Bildschirm"
Bei Bedarf den Titel fiir das App-Icon anpassen und auf "Hinzufiigen"

Smartphone/Tablets mit dem Betriebssystem ANDROID:
Offnen Sie im @ -Chrome-Browser die Seite bestellung-salzlandkueche.de/
mobil. Wahlen Sie das Funktionsmen( (Burgermenii = am oberen rechten

Rand) und dort die Funktion "App installieren”. Mit dem Button "Installieren”,
"bestdtigen".

Das Icon der Web- Bestell-App ist nun auf dem Home-Bildschirm platziert.Die

App kann nun geffnet werden. Schnell und unkompliziert tatigen Sie sofort Zu- |-

und Abbestellungen. Eine Information zu Allergenen,
Inhaltsstoffen und Néhrwerten finden Sie direkt im Speise-Mend.
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3 di Wiirzige Gyrossuppe®' (Hahnchenbruststreifen, GefliigelfleischkloBchen® in fruchtiger Gebratene Forelle®¢ mit buntem Kartoffelsalat® Wiirzige Gyrossuppe®' (Hahnchenbruststreifen, ﬁ{s\%‘c}ﬁn?s%régeg EP(l?clijc[i}isnpge;g% :lrlsiffannkuchentmg) =
01.12. | Paprika, Zwiebeln und saure Sahne), Fruchtjoghurt® {TomatensoBe®' und Nudeln®'<, Fruchtjoghurt® (warm) Paprika, Zwiebeln und saure Sahne), Fruchtjoghurt® Vanillegeschmack) =
: mi Eierkuchen®©'<s mit Apfelmus Schmorgurkenpfanne®@ mit Schweinehackfleisch Gritzwurst®24aa4i mit Sauerkraut und Schmorgurkenpfanne®'i mit Schweinehackfleisch Spatzle®@'< mit KasesoBe®"9 und Rostzwiebeln®, :
1 02.12. P und Kartoffelptree®, Apfelmus Salzkartoffeln und Kartoffelptree® Apfelmus
do Erbsensuppe (Kartoffel, Karotte, Sellerie) mit Paniertes Hahnchenschnitzel® mit SoBe®!, Rotkohl” Schmackhaftes Bauernfriihstiick"2*4e7<!/ mit Erbsensuppe (Kartoffel, Karotte, Sellerie) mit Vegetarische Lasagnesuppe (Nudeln®'< mit
oA ' ! gebratenen Kartoffeln, Ei und Wiirstchen, dazu oA ' vegetanscher Bolognese®'#3*i, Paprika und Créme
03.12. |Kasslersuppenfleisch®*5, Obst und Kartoffeln Gewiirzgurke® Kasslersuppenfleisch Fraiche®), Obst
: fr  |Gulaschsuppe (Schweinefleisch) mit Kartoffel-, Backfischfilet\ (Alaska-Seelachs im Backteig) Gratinierte Hackballchen "Toskanische Art"@<siin | Gulaschsuppe (Schweinefleisch) mit Kartoffel- Vollkorn-Pasta®' mit fruchtiger TomatensoBe® -
- Champignon- und Gemiiseeinlage®, frischer mit Dill-Senf-SoBe® 9 und Kartoffeln, frischer : ( : pp_ P (5.a1 ' : g ' >
1 04.12. |Rotkohirohkost Rotkohlrohkost TomatensoBe und Zitronenkartoffeln© Champignon- und Gemiiseeinlage frischer Rotkohlrohkost o &
2 | B
— sa C : Gefliigelroster67i mit SoBe, Mohrengemiise®' =
: Milchreis9 mit heiBen Kirschen® ' ,
1 05.12. und Kartoffeln
g s & |Hackbraten(-2467alci i mit BratensoBel@" : : : i :
. so : ol ; Schaschlikpfanne mit Paprika-Letschol#2" und Reis,
1 06.12. 2. Advent % % g/g;;l; 3’;;muse und Kartoffeln, Rote Griitze mit Rote Griitze mit Sahne®9 B
" " Bauerngulasch(23467.21i (Geflligeljagdwurst- . . . ; Bauerngulasch®23467a%i (Gefligeljagdwurst- . . _— .
mo Kartoffelsuppe "Séchsische Art"( mit Suppengriin - . ; = Gefilllte Paprikaschote®<i in SoBe®' und Reis, . . ; gy Blumenkohlréschen in hollandischer SoBe@.<9i mit |-
1 07.12. |und Wiener Wiirstchen(23:4671] N|koIausP nrillgiogivs\glrzgurkenwurfel) mit Kartoffelplree®, Nikolaus® m:iogi\;\{yrzgurkenwurfel) mit Kartoffelpliree®, Kartoffeln, Nikolaus® ::
di i Gekochte Eier® in SenfsoBe® und Kartoffeln Klassisches Schweineschnitzel"< mit Blumenkohl®, | Gekochte Eier in SenfsoBe®i und Kartoffeln Veggi-Currywurstgulasch® (aus Erbsen- und =
H (i i H (2,4,6 1 ( ] ! 1 ] H H H _ (a1 =
08.12. Linsensuppe’ mit Rauchfleisch®<, Fruchtjoghurt® frischer Gurkensalat hollandischer SoBe®<9i und Kartoffeln frischer Gurkensalat &\g&?&?&f&)@ﬁ'ﬁgcohngfggrfeﬂgﬁse und
= mi . . N . Hahnchen in Paprika-Sahne-SoBe®"9 und Nudeln®<, |Schweinesiilze "Hausmacher Art"("-2467i mit . . T : Mohren-Sesam-Stick@* mit DillsoBe®"9 e
=3 GrieBbrei©"9 mit heiBen Kirschen® ! - GrieBbrei@"9 mit heiBen Kirschen® e
1 09.12. Obst Remoulade®<9 und Rostkartoffeln® und ®2-Vollkornreis (fairtrade)
; do Nudelsuppe®<! mit Suppengemuse und Hahnchenbrust "Wiener Art"“#'< mit SoBe!, Gegrillte Schweinehaxe® auf Weinsauerkraut und Nudelsuppe®-< mit Suppengemdise und ; " . =
=~ buntem Gemise® (Blumenkohl, Karotten, Erbsen 9 - PP pp ? Pikanter Krauterquark®® mit Kartoffeln, Obst
= al,a2 U ’ ’ ( al,a2 U
: 10.12. |Hahnchenfleisch, Mischbrot Mais) und Kartoffeln Kartoffelplree® Héhnchenfleisch, Mischbrot
;g fr Mohreneintopf@ mit Schweinefleisch, Knusper-Wildlachsfilet "Honig-Senf"@49i mit Herzhafter Burgunderbraten*®! mit SoBe®"!, Moéhreneintopf@ mit Schweinefleisch, Raviolit"<9 (gefiillt mit Kase und Splnat) mit |
11.12. |Schoko-Pudding® KrautersoBe®"s und Reis, Schoko-Pudding® Speckrosenkohl®#62! und Kartoffeln Schoko-Pudding® SchnittlauchsoBe®9, Schoko-Pudding'
1 Sa Kasesuppe®©9 "Allgauer Art" mit Rindfleisch und Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger
‘| 12.12. |Kréutern, Brtchen®' 234 Allerlei (Mohren, Erbsen, Spargel)@' und Kartoffeln 4
SO 3. Advent 5 | Kasslerbraten®46 mit wiirziger SoBe®", Rindergulasch® mit Rotkohl” und Kartoffeln,
13.12. - Adven @ | Wirsinggemiise® und Kartoffeln, Erdbeerquark® Erdbeerquark®
MO  |Tomatensuppe mit Ebly®" (zarter Sonnenweizen) . (Cai s i ~e(al, Hahnchenschnitzel “Cordon Bleu"®346alcai mit Tomatensuppe mit Ebly® (zarter Sonnenweizen) Bohnenragout®2"#*f mit veganem Hack (aus Soja
14.12. |und Krdutern, Obst o Eipatty®s! mit Spinat's und Salzkartoffeln SoBe®, zartem Bohnengemiise®' und Kartoffeln und Krautern o und Weizen) und Vollkornnudeln®', Obst ol
di Karotten-StiBkartoffel-Suppe®' mit Ingwer, Gefliigelklopse®' mit Kapern-SoBe™¢ und Kartoffeln, | Marinierter Bismarckhering in Karotten-StiBkartoffel-Suppe®' mit Ingwer, ®9 Tortellini "Verdura"@"s (Tomaten-Gemiise- :
| 15.12. |Dinkel-Vollkorn-Brot®' o Rote Bete® Apfel-Gurken-SoBe®”49i und Dampfkartoffeln Dinkel-Vollkorn-Brot®"2>! @ | Fillung) mit SpinatsoBet's, Rote Bete®
3 . . . . . . . . Vegetarisches Hihnerfrikassee®-# (aus Weizen-,
mi HefekloBe®" <9 mit VanillesoBe®9 (PuddingsoBe mit . e i (a1 Gebratenes Schweinesteak mit - e i (a1 a2 AR -
16.12. |Vanillegeschmack) Hornchennudeln®< mit Sauce Bolognese®, Obst Creme-Champignons®s und Bratkartoffeln® Hornchennudeln®®< mit Sauce Bolognese E:’Ilﬁ IlRJ:i(si Erbsenprotein) mit feinem Gemiise “ .

lhre Salzlandkiiche GmbH
iﬁ

==
SALZLANDKUCHE
friseh, leckes; von kicr
MaybachstraBe 13, 39418 StaBfurt
Lange Reihe 22, 06449 Aschersleben
Am Kupferhammer 89A, 38855 Wernigerode
Zentrale Service-Nummern
Tel.: 03473/6992020
Fax: 03473/6992029

www.salzlandkueche.de
info@salzlandkueche.de
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Graupensuppe®@ mit Kasslersuppenfleisch®45,
hausgemachte Quarkspeise®

¢ Griinstempel”)¢

N S e e L

Die als Bio ausgelobten

Speisekomponenten und -zutaten

2\ Urifsele ) sind zertifiziert durch

Grinstempel DE-OKO-021.

Schweinegulasch® mit Spirelli©'<, hausgemachte
Quarkspeise®

4

Unser

e i e e —— S = ” .

Samstag, Sonntag und an Feiertagen _ —— Tel.>03473/6992020 - -~
keine Salatbestellung =

gﬂ/ Bestellung maglich bis 11 Uhr, einen Werktag vor Lieferung (Mo — Fr) JESL
mehr maglich

1 | Salatvariation mit Paprika und Gurke (200g), dazu Joghurt-Dressing©9 (75ml)

!

gr-:; 2 | Salatvariation mit Schinken und Kase?349 (200g), dazu Joghurt-Dressing©% (75ml)

; $3 | Salatvariation mit Hirtenkase und Traube® (300g), dazu Joghurt-Dressing“< (75ml)

::- s4 | Salatvariation mit Hahnchenbrustfilet und Paprika (300g), dazu Joghurt-Dressing©% (75ml)
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Zentrale Service-Nummern-—

— -

.  Fax:03473/6992029 - - e
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C -Das Pikante

Mo — Fr 6,60 € *

Das Kleine
Mo — Fr 5,60 € *

Vegetarisch
Mo — Fr 6,60 € *

Rib-Steak "Smoky Barbecue"2"33] |
(Schweinehacksteak) mit Rahmporree®, SoBe"
und Kartoffeln

Pancakes "American Style"@"<9 mit

H (a1 H H HEYRS
Schweinegulasch®' mit Spirelli weihnachtlichem Bratapfelkompott®

Sternchennudelsuppe®-<' mit Rindfleisch,
Mischbrot®22

Seelachs-Knusperfilet@'d (Tomatenfiillung) mit
Zitronen-Butter-SoBe®"9 und Kartoffelpiiree®

Gebratenes Rippchen (vom Schwein) mit SoBe",
Bayrisch-Kraut® und Salzkartoffeln

Sternchennudelsuppe®< mit Rindfleisch,

( Vegetarische Erbsensuppet mit
Mischbrot®!22

Kartoffel-Gemiise-Einlage, Mischbrot®'2

Gelber Bohneneintopf® mit Kartoffel- und
Rindfleischeinlage, Fruchtjoghurt®

Gebratene Hahnchenbrust naturell auf einer
Gemiise-Pfanne', SoBe® und Kartoffeln,
Fruchtjoghurt®

4. Advent % % % %

Gefliigelschnitzel® mit SoBe®, Blumenkohlgemiise®'
und Kartoffeln, Vanillequark®¢

Schweinegulasch "Szegediner Art"@ mit Knodel®@"<s,
Vanillequark®¢

Vollkornnudelsuppe® mit buntem Gemiise und
Hahnchenfleisch, Mischbrot"22

Spirelli®< mit TomatensoBe® und
Gefliigelwursteinlage2346.7.

Schlachteplatte24®i (Rotwurst, Leberwurst und
Knacker) auf Fasskraut und Kartoffeln

Kartoffeltaschen "Frischkase-Krauter"©
mit cremiger Spinat-Kése-SoBe®"9

Spirelli®'< mit TomatensoBe® und
Gefliigelwursteinlage2346.7.

h

Milchreis mit Zucker, Zimt und Apfelmus

Schweineschnitzel®< mit SoBe®", Erbsengemiise®'
und Kartoffeln

Gebratene Schweineleber®' in feiner
Apfel-ZwiebelsoBe®i und Kartoffelpiiree®,
Schlesische Gurkenhappen®i

SiiBkartoffelcurry© und ®9-Vollkornreis

Milchreis® mit Zucker, Zimt und Apfelmus (fairtrade), Apfelmus

i3 S i o)

Nudelsuppe®<si mit Eierstich und Gemiiseeinlage
(Karotte, Sellerie, Lauch), Vollkornbrot®22

Lachs in Tomaten-Sahne-SoBe®49 mit
Kartoffelpiiree®, Rotkohl-Rohkost e

Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®', Leipziger
Allerlei (Mohren, Erbsen, Spargel)@' und Kartoffeln

Nudelsuppe®-<9i mit Eierstich und Gemiiseeinlage

(Karotte, Sellerie, Lauch), Vollkornbrot®@'22 Eierkuchen'<< mit heiBer Erdbeersofe®

Weihnachtseintopf®'<eii mit Gemise, Nudeln,
Eierstich und GeflligelfleischkloBchen, Nachtisch®

1 Paar Wiener Wiirstchen®*&ii mit hausgemachtem
Speck-Kartoffelsalat®4>®i (warm), Nachtisch®

Heiliger Abend

1. Weihnachtsfeiertag

Festtags-Gulasch® "halb & halb" mit
Speckbohnen@*69 und Rosmarinkartoffeln, Dessert®©

Sauerbraten in SoBe® mit Apfelrotkohl” und
KartoffelkloBen, Dessert®

2. Weihnachtsfeiertag

Hirschgulasch in PreiselbeersoBe® mit
Butterknopfle®s, Nuss-Nougat-Pudding@h?

Weihnachtliche Entenbrust in '
Orangen-Honig-SoBe®' mit Griinkohl®"i und
KartoffelkloBen, Nuss-Nougat-Pudding‘e?

'y AL PR RITEE N

Putengeschnetzeltes®' mit feinem Gemiise und
Farfalle®, Mango-Joghurt®

Herzhafte Kohlroulade® mit SoBe®@"i und Kartoffeln,
Mango-Joghurt®

Reissuppe’ mit Gefliigelfleisch und Suppengemdise,
Pudding'®

Wiirstchengulasch®23467atii mit Nudeln@'<

Paniertes Hahnchenschnitzel® mit feiner SoBe®,
Fingermohrchen®' und Kartoffeln

Sl LB LN v il ot LSRN S il idit s it

Muschelnudelsuppe®<' mit buntem Gemise und
Gefllgelfleisch, Mischbrot®"22

Rostbratwurst "Niirnberger Art"®79ii mit So3et",
Sauerkraut und Kartoffeln

Paprikagulasch®@ "Halb&Halb" (Schweine- und
Rindfleisch) mit bohmische Knddel@<9, Bohnensalat

T —

o - =<

Hefekl6Be® <9 mit HeidelbeersoBe®t:®

"Rouladentopf" 4673 (zartes Rind- und Schweinefleisch
mit Gew(irzgurke, Zwiebeln und Schinken) mit
Kartoffelptiree®, frischer WeiBkohl-Rohkost

Schweinebraten mit Senfkruste in SoBe®'s,
Kaisergemiise (naturell) und Salzkartoffeln

UL T &

Lasagnesuppe®<d (Schweinehackfleisch, Paprika
und Nudeln), Fruchtjoghurt®

Hackrolle@'.<i mit SoBe®"i, Rotkohl” und Kartoffeln

Hausgemachter Heringssalat®34>67<dai mit
Wurstwirfel, Ei, Zwiebeln, Gewlirzgurken und
Brotchen® (kalt)

IR WUNSCHEN EIN GLUCKLICHES, GESUNDES UND ERFOLGREICHES NEUES JAHR!

I

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.salzlandkueche.de, E-Mail: info@salzlandkueche.de
Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

. ~_Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt. == :
Es gelten die AGB's der Salzlandkiiche GmbH, diese liegen in der Geschaftstelle zur Kenntnisnahme aus. = . = =

- i"ﬁ‘_"!;{a‘lﬂanque;ch;_’de :
‘info@salzlandkueche.de -
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- (Grinstempel"
Okopriifstelle
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durch ein unabhangiges, akkrediiertes Labor.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,95 €. Telefonische Bestellzeiten: Mo. - Fr. von 6.00 - 14.00 Uhr.
Zubestellungen am Liefertag bis 3.00 Uhr, Abbestellungen am Liefertag bis 7.30 Uhr, auBer Sa., So. und an Feiertagen. Reklamationen nur am Liefertag!





