Upser Galadangeloy

Bestellung maglich bis 11 Uhr, einen Werktag vor Lieferung (Mo - Fr)

1 Salatvariation mit Paprika und Gurke (200g), 315€
dazu Joghurt-Dressing©s'i (75ml) .

) Salatvariation mit Schinken und Kase("2349 (200g), 3a5€
dazu Joghurt-Dressing©s*i (75ml) '

53 Salatvariation mit Mozzarella-Pesto-Kugeln und 150€
Rucola®3¢! (300g), dazu Joghurt-Dressingeii (75ml) -

5 Salatvariation mit Couscous-Salat und Falafel@2"* 450€ |
(300g) dazu Joghurt-Dressing‘“9i (75ml) :

Stadtwerke Salzlandkiiche
Stassfurt \"/ kocht mit Strom
von uns. Und Sie?

www.sw-stassfurt.de

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverord-
nung, die in unseren Mentis gekennzeichnet sind, haben eine technologische
Wirkung im Lebensmittel und sind bereits herstellungsbedingt durch unsere
Lieferanten hinzugefiigt wurden.

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema , Allergenen” auseinander,
um lhnen die rezeptorisch verwendeten Allergene mdglichst transparent in
unseren Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorg-
falt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlieBen,
dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in
unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen
Bestandteilen stattfinden. Daher konnen Spuren von Allergenen aus

technologischen Griinden nicht ausgeschlossen werden.
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Druckerei Mahnert GmbH
Hertzstralle 3

06449 Aschersleben

T +49 (0)3473.8703.0

F +49 (0)3473.8703.23
info@mahnert-druck-design.de
www.mahnert-druck-design.de

MAHNERT

DRUCK.DESIGN.DIGITALES

Erndhrungskonzept

Eine gesundheitsfordernde und nachhaltige Verpflegung mit nahrwertopti-
mierten Mengen an Energie und Nahrstoffen fordert sowohl die kdrperliche
als auch die geistige Entwicklung von Kindern und Schiilern.

Unser Erndhrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der
Deutschen Gesellschaft fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von
Okotrophologen erstellt. Damit ist die nahrwertoptimierte Versorgung mit den
energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und Protein in einem aus-
gewogenen Verhaltnis sichergestellt.

Bei der Speisenzubereitung verwenden wir grundsatzlich Jodsalz
(Steinspeisesalz mit Jod).
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HIER FINDEN SIE UNSERE BESTELL-APP '

Kennen Sie schon unsere Web-Bestell-App?

Damit kénnen Sie Uber das Smartphone oder Tablet lhre Bestellungen
vornehmen. Der Clou dabei ist: Sie installieren keine App aus dem Store.
Mit nur wenigen Klicks kénnen Sie unsere Web-Bestell-App wie eine
ganz gewdéhnliche App auf Ihrem Smartphone oder Tablet einrichten.

lhr Vorteil

Sie greifen schnell und mobil immer auf die aktuellste Version zu
und bendtigen keinen Speicherplatz durch die Installation einer
App aus dem Store.

Und so geht's v

Rufen Sie unsere Web-Bestell-App auf lhrem Mobilgerat mit
Hilfe des Links oder des QR Codes auf und folgen Sie den
Anweisungen.

Smartphone/Tablets mit dem Betriebssystem 10S:
Offnen Sie im ##-Safari-Browser die Seite bestellung-salzlandkueche.de/mobil.
Wahlen Sie das Menti "Teilen" und dort die Funktion "Zum Home- Bildschirm"
Bei Bedarf den Titel flir das App-Icon anpassen und auf "Hinzufiigen"

Smartphone/Tablets mit dem Betriebssystem ANDROID:
Offnen Sie im @ -Chrome-Browser die Seite bestellung-salzlandkueche.de/ —
mobil. Wéhlen Sie das Funktionsmen( (Burgermenli = am oberen rechten
Rand) und dort die Funktion "App installieren". Mit dem Button "Installieren”,
"bestdtigen”.

Das Icon der Web- Bestell-App ist nun auf dem Home-Bildschirm platziert.
Die App kann nun gedffnet werden. Schnell und unkompliziert tatigen
Sie sofort Zu- und Abbestellungen. Eine Information zu Allergenen,
Inhaltsstoffen und Néhrwerten finden Sie direkt im Speise-Mend.

lhre Salzlandkiiche GmbH

durch ein unabhangiges, akkreditiertes Labor.

Hi SALZLANDKUCHE

Meniidienst - Partyservice - Cafeteria

01.11.2024 bis 30.11.2024

Lancje Reihe 22
06449 Aschersleben

Maybachstrale 13
39418 StaBfurt

Zentrale Service-Nummern
Tel.: 03473/6992020 - Fax: 03473/6992029
info@salzlandkueche.de - www: salzlandki]che de

Telefonische BestellzeiterMo. bis Frvan 06, OO'b&L 00 Uhr
Zubestellungen am Liefertag bis 3.00 Uhr, A
Abbestellungen am Liefertag bis 7.30 Uhr

auBer Sa., So. und an Feiertagen.
Marktbedingte Anderungen sind vorbehalten! Reklamationen nur am Liefertag!
Lieferung in Assiette/Thermoport bleibt vorbehalten.
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Kesselgulaschsuppe®*® mit

Fruchtiges Hihnchencurry
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T | Kartoffel-, Champignon- und (Hiihnerfleisch in einer milden Eierkuchen®<9 mit o- E|ers}|chsuppe . mit .Suppen Wiirstchengulasch®*62" und M"." “Germknode! ischwarz &
=T L . . ¥ | gemiise und Gefliigelfleisch weiB"®"9 mit VanillesoBe®9 (Pud-
%« | Gemiiseeinlage®'=*/, Mango-Curry-SoBe"9) mit Erdbeerkompott® S ol ! Kartoffelpiree® ) o
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© | Erdbeerkompott &3 | Farfalle@'<, Erdbeerkompotte &7 oY \n = A
. o (1,23,4,5,6,al,f . . ) . 1 (al,c mr i1
v= | Nudelsuppe®@ < mit buntem Baue{ngu_lasch Gemiise-Kottbullar® (aus Kicher- - . . Bunte Relspfapne mit Gemtise
[ . . - (Gefliigeljagdwurst- und . . v . Hornchennudeln®'< mit Sauce (Karotten, Mais, Blumenkohl,
. | Gemiise, Gefliigelfleisch und Voll- . . . erbsen und Weizen) mit Tomaten- =5 ' | Eierkuchen®<s mit Apfelmus .
€Eg kornnudeln. Roagenbrot Gewiirzgurkenwiirfel) mit s0Be und Vollkornnudeln®< o Bolognese®, Apfelmus Broccoli) und RahmsoBe®'s,
© 1099 © ¢ | Kartoffelpiiree® & \B 2 O | Apfelmus
- . . R N . . . . (1,2,3,46,a1,01 mi . . . . . -
= = | Soljanka4sert mit os}bratwgrst K urnbe[ger Krauterquark'® mit Lauchzwiebeln = = |Kartoffelsuppe m't Gefliigelschnitzel®< mit SoBe®, Rote Linsen-Bolognese®"' mit
A5 % " . Art"6ii mit SoBe®i, Méhren® € © | Schmand und Bockwurstwilrfel . .
1n | Gefliigelwurst, Brotchen®223ig und Kartoffeln und Kartoffeln, Obst S | ost ' Méhrengemiise® und Kartoffeln Vollkornnudeln®'<, Obst
1 © Y el N =y
e .  Rouladentopf”456:i (zartes Rind- . ] o . . L
— = = | HefekloBek s mit fleisch mit Gewiirzgurke, Zwiebeln | Bunte Nudeln®'< mit Tomaten- ) & | vanillepuddingsuppe®s mit Jagerschmaus .(.SChW?mehaCkfle'SCh Ve%ﬂ:fe EIOPSE ,,Kgnlgsberger .
1 E -l . . . Froord 1 Wil Panrila. S ot mit buntem Gemiise) mit Gabel- Art"@19ii (aus Weizenprotein) mit
© | HeidelbeersoBe®s und Schinken) mit Kartoffelpiiree®®, J soBe®, WeiBkohl-Paprika-Rohkost = | Zwieback®' s spaghetti®'c Mhren-Rohkost KapernsoBe®s und Kartofeln
© WeiBkohl-Paprika-Rohkost %) F N pag ' e |
. (al.c.g mi ine- . _Fi A (al,d mi
0w Lasagnesuppe* it Schweine Bauernroulade® ‘i mit SoBe"], =9 _Nudeln®"< mit o &= | Griine Bohnensuppe'® mit Ju[nbo Flsch(s}abchen" Tlt &9 _Blumenkohl in SoBe®"si mit
5 . | hackfleisch, Paprika und Nudeln, Mischaemiise® und Kartoffel . 1 e el o KrautersoBe®'s und Piireel®,
I | kastenweiBbrotete2ees ischgemdise®" und Kartoffeln Broccoli-Kése-SoBe''s o [ Rindfleisch, Monsterbacke Monsterbacke® Salzkartoffeln, Monsterbacke!
© ad = N T o
. e - . " . L . Kartoffeltaschen "Frischkase-
(al,d.g,j _ (al.c (al,i
- : Kartoffelsuppe® mit Jagdwurst- Bkl (?::E Gurken Bunte Nudelpfanne mit Gemdise ] : Ggﬂugelﬂe|schk|oB(c1hensuppe . Spirelli®'< mit TomatensoBe®™ und | Krauter"®@ mit buntem Gemiise-
=E0TE MR Remouladen-SoBe’#'<9i (kalt) und [ (Karotten, Mais, Blumenkohl, . | mit Vollkornnudeln®<und Gemiise, § .. S 1245] . latgi
00 [ wiirfel246], Obst Kartoffeln Broccoli) und RahmsoBe®'s, Obst €4 KastenweiBbroti a2 Wirstchenwiirfel(246J frikassee"#i (Blumenkohl,
© o e~ ' N & 473 ¢ | Erbsen, Karotten, Kohlrabi, Spargel)
= | Altmérkische Hochzeitssuppet mit " : . .. | Vegetarische Friihlingsrollen®'ii - | Rei (' mit Rindflei . . -Kase- fetcod
2 : Eierstich®s und Fleischklbg?hen‘z" LI EEs e L mitg Chinagemiise in gojasauce(a”v‘ S : ReldSSSUPPe ml"[' et Gehacktesstippe mit Bl'umenko_h | ﬁfSGdK.nuZES;is terg
. \ ; . =5 ' |und Suppengriin, . " : mit Sauce-Hollandaise® <9 un
€ l" feinem Gemiise und Kartoffeln . () Kartoffelpiiree®, Gewiirzgurke
Brotchen@a2:23fg und Reis Roggenvollkornbrot'2 Kartoffeln
\ &5 S 20 N E G O
. . . . , . Uberbackene Tortellini®'<9i (Griine
(2,4,6,al,c,) (al,c.iij
- : WeiBe Bohnensuppe mit Pa.nlerte Jagdwurszﬂ\elbe Vegetarische M?ultﬁschen . - : g o | Eieromelette mit Spinat®'ound | Tortellini mit Gemiisefiillung,
o - 04 oh mit Gabelspaghetti®'< und (Kartoffel-Gemiisefiillung) mit € . | Milchreis® mit heiBer ErdbeersoBe® . . el
N | Rauchfleisch®#%i, Monte® o ah . o e ~ Kartoffeln iiberbacken mit herzhaftem Kése),
- TomatensofBe®, Monte® #73 | Kréduter-SoBe®s, Monte® > ~N 20 | obst
. Quorn-Bratwurst® (aus . . e e o
= &= | Quarkkeulchen®s mit warmen Sahnegulasch®9 mit Kartoffeln, Mycoprotein) mit Sofe®, o & | Wirsingkohleintopfe' mit Konlgsberge(;KIopse mit B,,lime Nudelln n:;t .‘
g - = [ el B T . waaa | KapernsoBe©'s und Kartoffeln, -Broccoli-SoBe®'s/,
m | Bratapfelkompott W“ Obst =9 -Mdhrengemiise® und 09 | Schweinefleisch, Mischbrot Rote Beete® Rote Beete®
\ & | Kartoffelpiiree® >0 N &dl o &
= | Méhreneintopf@ mit Fischfilet ,Miillerin Art"(Hoki)@"¢si § Buntes Ei < und - 1. _ . . . . .
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. | Schweinefleisch, hausgemachte mit PetersiliensoBe®"s und Reis, Kartoffeln, hausgemachte - . L . . . .
T o Quarkspeise®s R TR et Quarkspeise®s o | Gemiise-Einlage, Fruchtjoghurt® Gabelspaghetti®s<, Fruchtjoghurt® J Kartoffeln, Fruchtjoghurt©
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— 40 1 Roggenvollkornbrot®'<2 Salzkartoffeln und Zimtirschen
= I = o

BITTE BEACHTEN SIE AUCH UNSERE TAGLICH FRISCH PRODUZIERTEN SALATE (SIEHE VORDERSEITE)
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 -
mit StiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln; (8 — nattirliche Aromen

Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafer, (b - Krebstiere*; (c - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erd-
niisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewniisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6
- Paraniisse*, (h7 - Pistazien*, (h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse*, (i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite,
(m - Lupine*; (n - Weichtiere*

*oder Erzeugnisse

kennzeichnet den Pfad in Anlehnung an die Qualitétsstandards der DGE fiir die Kinder- und Schulverpflegung.

Inhaltskennzeichnungen:
Zy enthilt Schweinefleisch

enthalt Gefligelfleisch
vegan (ohne Tierprodukte)

A9 enthilt Rindfleisch
& enthélt Fisch
@ geeignet filr Krippenkinder

Wo ®o drauf steht, ist auch o drin! Mit der = -Komponente, die mit dem @-Siegel gekennzeichnet ist, stellen wir sicher, dass sie gemaB den Regelungen der EG-Oko-Verordnung hergestellt ist und durch Griinstempel DE-OK0-021 gepriift wird.
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01.11.2024

FR

04.11.-08.11.2024

MO

DI

DO

FR

11.11.-15.11.2024
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18.11.-22.11.2024

MO

DI

DO

FR

25.11.-29.11.2024
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Schule/Einrichtung

Vorname

Name

Klasse

Kdn.-Nr.




